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MENU
Froid
Gravlax de saumon salade et fruits de saison et caviar
=V DIIT 7Ty IR FHiOFTLXETA—VEFYETRRALT
Salade de magret de canard 4 la reese sauce mascarpone et herbes
BN E AL YD) —RAFFE AALFE—FF—Ren—T DY — R
Gateau aux crevettes et aux pommes
gL vIaDH b —r T
Pastrami de boeuf a la maison et légumes marinés
AREAZF 7 I LABEDO~ Y %
Salade de epaulet de porc sauce au vinaigre balsamique blanc
KER DY 7 2437 C &7 4 by 3 ok
Sandwiches variés
B N L v F
Salades panachées
IV IR THX
Plateau de fruits
TLyi a7 A=Y b
Chaud
R6t1 de boeuf sauce au citron
Mfue—2Hl}oeT74 LEVRAT—FYV—RA
Pomme de terre a la lyonnaise et legumes de chaud
Vapr—XKRT b &R
Cote de porc de Nagasaki grillé sauce ciboule au poivre noir
RIGEKe —20 27 ) = EALAF & Biffloy — <
Fricassée de poulet de Nagasaki et champignons aux truffes
RIGELEBL X/ a7V hve 77V RERNY 2 76K
Plateau de friture de crevettes et huitre et poulet
HE7 74 LHUE7 74 LEHRO»HLHITOEY bt
Poissons de Nagasaki poeléessauce champagne
RIGHERAORTIL vy vy y—2
Gratin d’araignée de mer ,penne et Racine de lotus
ATAHF= Ly av ey ArDT TRy =BT AR
Curry maison avec son riz
FT VRO AL —
Riz
74
Soupe du jour
AKHDOA =7
Desserts

Desserts maison
T AR T2 — L
Glaces et sorbets
TARZY—=Lbvy—x_y }
Café
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