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Amuse-bouche
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Mariné de thon et kumquats a la boutargue au caviar
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Kanatofugu en beignets raisins blancs et navet en salade
Ecume de raisins et chutney
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Terrine de chevreuil aux truffes et pomme au four,sauce aux fruits rouges
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Créme de carotte,pain d'épices et confiture au gingembre
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Filet de turbot de Nagasaki rotie et crevettes sauce au champagne
Tuile de bettaraves et huile de persil
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Granité de mandarine de Saikai
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Cote de veau ro6ti et son jusragoiit de champignons
Ris de veau panée et sauce au roquefort
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Filet de beeuf de grillé sauce au poivre vert
Gratin de endives,purée de légumes racines et radis blanc confit
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Chariot de fromage
EZHNDF—X%2ITT /Y —ERT

Mousse au yuzu et compote de fraise ,glace aux fleurs de sureau noir
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Mignardises/Café ou thé
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