
 
Imperial 

 

Amuse-bouche 

アミューズ 
帆立貝のムースとセロリのコンポートラヴィオリ仕立て 

   

Mariné de thon et kumquats à la boutargue au caviar 

マグロと金柑のマリネ カラスミのアクセント キャビア添え 

 

Kanatofugu en beignets,raisins blancs et navet en salade 

Écume de raisins et chutney 

カナトフグのベニエ 葡萄とカブのサラダ仕立て エキュームとチャツネのアクセント 

 

Terrine de chevreuil aux truffes et pomme au four,sauce aux fruits rouges 

鹿肉のテリーヌ トリュフの香りを添えて 焼きリンゴと赤いベリーのソース 

 

Crème de carotte,pain d'épices et confiture au gingembre  

人参のクリームスープ パン・ド・エピスと生姜のコンフィチュール 

 

Filet de turbot de Nagasaki rôtie et crevettes sauce au champagne 

 Tuile de bettaraves et huile de persil 

長崎県産ヒラメのロティと赤海老のポアレ ソース・シャンパーニュ 

ビーツのチュイルとパセリオイル 

 

Granité de mandarine de Saikai 

西海みかんのグラニテ 

 

Côte de veau rôti et son jus,ragoût de champignons 

Ris de veau panée et sauce au roquefort 

仔牛骨付き背肉のロティとそのジュ シャンピニオンの軽い煮込み 

リ・ド・ヴォのパネ ロックフォールのソース 

 

Filet de bœuf de grillé sauce au poivre vert 

Gratin de endives,purée de légumes racines et radis blanc confit 

黒毛和牛フィレ肉のグリエ グリーンペッパー風味 

アンディーブグラタンと根菜のピューレ 姫大根のコンフィ 

 

Chariot de fromage 

季節のチーズをワゴンサービスで 

 

Mousse au yuzu et compote de fraise ,glace aux fleurs de sureau noir 

柚子のムース 苺のコンポートとエルダーフラワーのグラスを添えて 
 

Mignardises/Café ou thé 

かわいい小菓子/コーヒーまたは紅茶 


