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Dorade de Nagasaki roulé et calmer,sojas vertes et capucine au citron verts
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Chaud—froid de saumon de Norvége au caviar
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Terrine de porc de Shimabara et ananas en salade
Sauce au porto rouge aux ardmes de cacao
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Créme glacée de mais doux aux grains de mais
MY EOILDARZA—-T Ky 7a—Vv¥BEEN7EO D

Filet de dorade de Nagasaki poélé
Sauce crustacés a la noix de coco au épice et riz au saflan
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Granité au fruits de la passion
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Suprémes de volaille de Nagasaki ro6ti, cuisse de volaille confite et chutney
Ecume aux graines de feungrec et pommes rissolées
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Filet de beeuf de grillé sauce au vinaigre noir
Gnocchi de potiron et gingembre du Japon caraméliser,tuile de parmesan
ExrfF74 VRO )L BFFOY —R
AN =3 v X LIaT DX TANV LUV AF L F—ZDF 24l

Chariot de fromage
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Compote de péche blanche et gelée de vin rosé
Sorbet aux litchi sauce au parfum de Shiso
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Mignardises/Café ou thé
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