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Amuse-bouche
T Ia—R

INTIVHADL—RAY 7 —)

Dorade de Nagasaki roulé et calmer,sojas vertes et capucine au citron verts
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Pressé de queue de beeuf et aubergines
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Soupe aux haricots blancs et piment d Espelette
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Filet de bar de Nagasaki et Saint—Jaques grillé et ratatouille
Sauce aux olives noires et sauce au pistou au Shiso
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Granité au fruits de la passion
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Suprémes de volaille de Nagasaki roti, cuisse de volaille confite et chutney
Ecume aux graines de feungrec et pommes rissolées
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Compote de péche blanche et gelée de vin rosé
Sorbet aux litchi sauce au parfum de Shiso
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Mignardises
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Café ou thé
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