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Cannelloni de saumon de Norveége, salade de céleri-rave et crabe au caviar
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Terrine de canard et mousse de foie gras au Kaki, écume de eau—de—vie
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Créme de champignons d automne au cerfeuil
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Filet d’Arakabu de Nagasaki poélé sauce a la moutarde et aubergines
Colocases et salade de roquette
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G Granité d'abricots au perfum dosmanthus
V 4 F7VIv bors=5 ¥ 27840k

Filet de beeuf de grillé sauce aux truffes
Gateau de pommes de terre et fondants poireaux a la créme
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Marron japonais et sésame comme un mont—blanc au casiss
Glace au caramel salé et coulis au potiron
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Café ou thé
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