Menu de Saison

Amuse—bouche
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Cercle de saumon fumé et radis rouge en salade
Purée de chou—fleur et sauce de bettevaves
AE—7H—FL DRIV II L B ) RKBROY 7 2T
AN T 7T —DE2—VYE—-YDNDY—R

Rillettes de porc de Nagasaki et biscuit au poivre noir
Mariné de champignons et croustillant au parfum de citron
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\ Filet de dorade de Nagasaki et crevettes,moules a la bouillabaisse
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Granité de mandarine de Saikai
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Poitrine de canard rotie et ragoit de haricots blancs
Endives braisées au épice
RO a T s G4 75y EDHEAL
TUyT 4 =707 LY TEZXERK

Desserts maison
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Café ou thé
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