Menu du Jour

Amuse—bouche
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Filet de Kisu confit et calmer en salade a l'algue d Aosa
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Porc de Shimabara et pied de porc croustillant sauce gribiche
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’\. Soupe glacée de tomates fraiches et créme aigre,jambon cru ."
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Filet de dorade de Nagasaki poélé
Sauce aux prunes confites séchés et sauce au pistou au Shiso
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Desserts maison
FT7RITNVEED T

Café ou thé
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