Menu de Saison

Amuse—bouche
oA

FEHELXAX DTV 2l 7T 4 KTDOE2—L

Volaille de Nagasaki comme un Jambon persillé
Carotte rapées sauce a la moutarde
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Créme de cresson et noix d'acajou a la facon d'un “cappuccino”
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Filet de dorade de Nagasaki poélé a la “acqua pazza”
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\ Granité de prune
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Filet de beeuf et porc de Shimabara farci en gratiner
Sauce au vin rouge et pistaches
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Desserts maison
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Café ou thé
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