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Amuse-bouche

Tna

LM EXXDOTY 2L 774 FTDE2—L
KA—F7IWIETH2EAL ) BEFSZS W

g Poitrine de canard rotie et salade de lentilles \
Sauce au vin rouge et balsamique rosé
Pressé de petit sale de Nagasaki et langue de porc
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Mariné de saumon de Norvege et tarte de féves sauce aux agrumes
Filet de dorade de Nagasaki fumée,gelée de palourdes au caviar
Légumes de printemps
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Créme de bardane a la fagon dun “cappuccino”
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Granité de prune
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Filet de beeuf de grillé sauce marchand de vin au kinome
Pousses de bambou et morilles
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Mousse au chocolat et compote de griotte et glace au féve de Tonka
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Café ou thé
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