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Amuse-bouche
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Filet de dorade de Nagasaki fumée,gelée de palourdes et légumes de printemps
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Mariné de saumon de Norvege et tarte de féves sauce aux agrumes au caviar
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Pressé de petit sale de Nagasaki et langue de porc aux truffes
Salade de lentilles et sauce au vin rouge et balsamique rosé
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Créme de bardane a la facon dun “cappuccino”
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Filet de scombre de Nagasaki poélé

Légumes de sauvages sauce beurre blanc
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Granité de prune
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Cote de porc de Shimabara roti et son jus au parfum de thé vert
Jaune d'euf confit et asperges vertes,choux de Bruxelles
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Filet de beeuf de grillé sauce marchand de vin au kinome
Pousses de bambou et morilles
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Chariot de fromage
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Mousse au chocolat et compote de griotte et glace au féve de Tonka
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Mignardises/Café ou thé
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