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Charmant

Amuse-bouche
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Mariné de saumon de Norvege et tarte de féves sauce aux agrumes au caviar
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Terrine de canarde et foie gras,gelée au sauternes
Salade de lentilles et sauce au vin rouge
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Consommeé printanier a la maison
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Filet de dorade de Nagasaki et langoustine poélé a la provencal
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Granité de prune
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Filet de beeuf grillé sauce aux truffes
Ragolt de joue de beeuf sauce au vin rouge et légumes de printemps
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Mousse au chocolat et compote de griotte et glace au féve de Tonka
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Mignardises
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Café ou thé
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