
 
Charmant  

 
Amuse-bouche 

アミューズ 
豆乳と新玉ネギのブリュレ プティポワのピューレ 

 
Mariné de saumon de Norvège et tarte de fèves sauce aux agrumes au caviar 
ノルウェー産サーモンのマリネ 空豆のタルト 甘夏のソース キャビア添え 

 
Terrine de canarde et foie gras,gelée au sauternes 

Salade de lentilles et sauce au vin rouge  
鴨胸肉と長崎じげもん豚 フォアグラのテリーヌ ソーテルヌ香るジュレ 

レンズ豆のサラダ仕立て 赤ワインのアクセント 
 

Consommé printanier à la maison 
  コンソメスープ 

 
Filet de dorade de Nagasaki et langoustine poêlé à la provençal 

 Igname et huile d’algue 
長崎県産真鯛とラングスティーヌのポアレ ソース・プロヴァンサル 

長芋のロティと昆布オイル 
 

Granité de prune 
梅のグラニテ 

 
Filet de bœuf grillé sauce aux truffes  

Ragoût de joue de bœuf sauce au vin rouge et légumes de printemps 
黒毛和牛フィレ肉のグリエ 香り豊かなトリュフソース  

牛頬肉の赤ワインソース 春の味覚と共に 
 

Mousse au chocolat et compote de griotte et glace au fève de Tonka 
滑らかなムース・ショコラ グリオットのコンポート 

トンカ豆のグラスを添えて 
 

Mignardises 
かわいい小菓子 

 
Café ou thé 

コーヒーまたは紅茶 
 
 

 

 

 


